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EVIDENCIAS DEL CONTRATO No. CO1.PCCNTR.3370284 de 2022
MEY KWANG CHIA LONDONO
INSTRUCTOR - CONTRATISTA
CC 29.683.024
JUNIO_2022

OBLIGACION A:

Impartir formacidn a aprendices en el programa de formacion presencial y con el apoyo de
las plataformas dispuestas por la entidad segun el procedimiento de ejecucién de la
formacién.

Durante este mes se ejecutaron las actividades de aprendizaje establecidas en la guia
integrada de las siguientes fichas:

Nombre de la IE: Humberto Raffo Rivera — Palmira

Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2513055

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: |dentificar las materias primas y los peligros de contaminacién
en la preparaciéon de alimentos

Resultado de aprendizaje:

e  Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto y los estandares de calidad
definidas por la organizacién

e  Detectar los riesgos de contaminacion que afectan la produccion de alimentos teniendo en cuenta los tipos de
contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

Fecha: 18 de Mayo 2022




Nombre de la IE: Nuestra Sefiora del Palmar - Palmira

Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2513084

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: Identificar las materias primas y los peligros de contaminacion
en la preparacién de alimentos

Resultado de aprendizaje:

e  Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto y los estandares de calidad
definidas por la organizacién

e Detectar los riesgos de contaminacion que afectan la produccion de alimentos teniendo en cuenta los tipos de
contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

Fecha: 19 de Mayo 2022
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Nombre de la IE: Humberto Raffo Rivera — Palmira
Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2501714

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: Andlisis

Resultado de aprendizaje:

e Aplicar métodos de conservacidn de alimentos de acuerdo a sus caracteristicas manteniendo sus propiedades
estructurales y de frescura.

e  (Clasificar las materias primas de acuerdo a sus caracteristicas organolépticas almacenandolas de acuerdo a sus
propiedades.

e Controlar las materias primas teniendo en cuenta sus rendimientos con base en las recetas estandar, 6rdenes
de produccién y porcentajes de costo establecidos.

e Determinar las cantidades necesarias para la produccién de acuerdo a las recetas estandar, ordenes de
produccién.

Fecha: 23 de mayo 2022
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Nombre de laIE: Rosa Zarate de Pefia - Yumbo
Programa: Técnico en operacidn de eventos

Ficha: 2288867

Fase: Ejecucion Ap5

Actividad de aprendizaje: AP5: DESARROLLAR EL EVENTO
Resultado de aprendizaje:

Acompafiar el desarrollo del evento de acuerdo con los realizar las actividades planeadas teniendo en cuenta
el protocolo de servicio y las politicas de la organizacion.

Cooperar con la ejecucidon del evento de acuerdo con la planeacién y los objetivos propuestos.

Revisar el estado de los equipos antes y después del desarrollo de las actividades, corroborando su
funcionamiento.

Reportar el inventario de materiales, productos y/o equipos en los formatos establecidos para su

Manejar los equipos segun protocolos y manuales de funcionamiento de acuerdo con las especificaciones
establecidas por el

Fecha: 24 de mayo 2022
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Nombre de la IE: Rosa Zarate de Peia - Yumbo

Programa: Técnico en operacion de eventos

Ficha: 2501779

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: AP02: Identificar las necesidades del cliente acorde a protocolo
de servicio establecido.

Resultado de aprendizaje:
e Identificar las necesidades del cliente acorde a protocolo de servicio establecido

Fecha: 24 de mayo 2022
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Nombre de la IE: Humberto Raffo Rivera — Palmira
Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2513055

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: Identificar las materias primas y los peligros de contaminacion
en la preparaciéon de alimentos
Resultado de aprendizaje:

e  Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto y los estandares de calidad

definidas por la organizacién

e Detectar los riesgos de contaminacion que afectan la producciéon de alimentos teniendo en cuenta los tipos de

contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

Fecha: 25 de mayo 2022
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Nombre de la IE: Rosa Zarate de Pefia - Yumbo
Programa: Técnico en operacidn de eventos
Ficha: 2288867
Fase: Ejecucion Ap5
Actividad de aprendizaje: AP5: DESARROLLAR EL EVENTO
Resultado de aprendizaje:
e Acompaniar el desarrollo del evento de acuerdo con los realizar las actividades planeadas teniendo en cuenta
el protocolo de servicio y las politicas de la organizacidn.

e Cooperar con la ejecucion del evento de acuerdo con la planeacién y los objetivos propuestos.

e Revisar el estado de los equipos antes y después del desarrollo de las actividades, corroborando su
funcionamiento.

e  Reportar el inventario de materiales, productos y/o equipos en los formatos establecidos para su
Manejar los equipos segun protocolos y manuales de funcionamiento de acuerdo con las especificaciones
establecidas por el

Fecha: 31 de mayo 2022
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Nombre de la IE: Humberto Raffo Rivera — Palmira

Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2513055

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: Identificar las materias primas y los peligros de contaminacion
en la preparacion de alimentos

Resultado de aprendizaje:

e  Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto y los estdndares de calidad
definidas por la organizacién

e Detectar los riesgos de contaminacion que afectan la produccion de alimentos teniendo en cuenta los tipos de
contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

Fecha: 1de junio 2022




Nombre de la IE: Nuestra Sefiora del Palmar - Palmira

Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2513084

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: Identificar las materias primas y los peligros de contaminacidn
en la preparacién de alimentos

Resultado de aprendizaje:

e  Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto y los estandares de calidad
definidas por la organizacién

e Detectar los riesgos de contaminacién que afectan la produccién de alimentos teniendo en cuenta los tipos de
contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

Fecha: 2 de junio 2022




Nombre de la IE: Humberto Raffo Rivera — Palmira
Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2501714

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: Andlisis

Resultado de aprendizaje:

Fecha:

Aplicar métodos de conservacidn de alimentos de acuerdo a sus caracteristicas manteniendo sus propiedades
estructurales y de frescura.

Clasificar las materias primas de acuerdo a sus caracteristicas organolépticas almacenandolas de acuerdo a sus
propiedades.

Controlar las materias primas teniendo en cuenta sus rendimientos con base en las recetas estandar, 6rdenes
de produccidn y porcentajes de costo establecidos.

Determinar las cantidades necesarias para la producciéon de acuerdo a las recetas estdndar, ordenes de
produccion.

6 de junio 2022

Jvomowcem || J5 3 ﬁw.‘;
e - ]
e N T s | =
= o= IR = o - * - i
. ‘ E ] = . —
et B0 s o e
I e B = o0 Rt e \
] wora| vor - nonseson o Jirem TN [«
Lol V2 YL [ 3 vw— [ X T
e (s o e
< o -/ b assonad | - )

10



Nombre de la IE: Rosa Zarate de Pefia - Yumbo

Programa: Técnico en operacion de eventos

Ficha: 2501779

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: APO2: Identificar las necesidades del cliente acorde a protocolo
de servicio establecido.

Resultado de aprendizaje:
e |dentificar las necesidades del cliente acorde a protocolo de servicio establecido

Fecha: 7 de junio 2022
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Nombre de laIE: Rosa Zarate de Pefia - Yumbo
Programa: Técnico en operacidn de eventos

Ficha: 2288867

Fase: Ejecucion Ap5

Actividad de aprendizaje: AP5: DESARROLLAR EL EVENTO

Resultado de aprendizaje:

e Acompainiar el desarrollo del evento de acuerdo con los realizar las actividades planeadas teniendo en cuenta
el protocolo de servicio y las politicas de la organizacidn.

e Cooperar con la ejecucion del evento de acuerdo con la planeacién y los objetivos propuestos.

e Revisar el estado de los equipos antes y después del desarrollo de las actividades, corroborando su
funcionamiento.

e Reportar el inventario de materiales, productos y/o equipos en los formatos establecidos para su

e Manejar los equipos segun protocolos y manuales de funcionamiento de acuerdo con las especificaciones
establecidas por el

Fecha: 7 de junio 2022

12



Nombre de la IE: Nuestra Sefiora del Palmar - Palmira

Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2513084

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: Identificar las materias primas y los peligros de contaminacion
en la preparaciéon de alimentos

Resultado de aprendizaje:

e  Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto y los estandares de calidad
definidas por la organizacién

e Detectar los riesgos de contaminacién que afectan la produccién de alimentos teniendo en cuenta los tipos de
contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

Fecha: 9 de junio 2022
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Nombre de la IE: Humberto Raffo Rivera — Palmira
Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2501714

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: Analisis

Resultado de aprendizaje:

e Aplicar métodos de conservacidn de alimentos de acuerdo a sus caracteristicas manteniendo sus propiedades
estructurales y de frescura.

e  Clasificar las materias primas de acuerdo a sus caracteristicas organolépticas almacenandolas de acuerdo a sus
propiedades.

e Controlar las materias primas teniendo en cuenta sus rendimientos con base en las recetas estandar, 6rdenes
de produccidn y porcentajes de costo establecidos.

e Determinar las cantidades necesarias para la produccién de acuerdo a las recetas estandar, ordenes de
produccion.

Fecha: 13 de junio 2022
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Nombre de la IE: Humberto Raffo Rivera — Palmira

Programa: Técnico en cocina

Ficha: 2513055

Fase: Analisis

Actividad de aprendizaje: Identificar las materias primas y los peligros de contaminacion
en la preparacién de alimentos

Resultado de aprendizaje:

e  Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto y los estandares de calidad
definidas por la organizacién

e  Detectar los riesgos de contaminacion que afectan la produccion de alimentos teniendo en cuenta los tipos de
contaminantes (fisicos, quimicos y bioldgicos).

Fecha: 15 de junio 2022
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OBLIGACION B:

Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de desarrollo curricular
interdisciplinarios conformados por programa y/o conjunto de programas y/o redes
tecnoldgicas, para garantizar integralidad en la formulacidén de proyectos formativos, la
elaboracioén de planeaciones pedagdgicas, el instrumento de evaluacién, material de apoyo,
y demas items necesarios para la planeacién y ejecucion de la formacidon profesional
integral de acuerdo con los lineamientos institucionales.

REUNION REVISION DE INFORME MENSUAL DE ACTIVIDADES

17/05/2022
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REUNION DE EQUIPO DE TURISMO
26/05/2022
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REUNION DE EQUIPO DE TURISMO
27/05/2022

may. 4,2022 08:42:41 a. m.
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REUNION DE EQUIPO DE TURISMO
03/06/2022
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OBLIGACION C:

Apoyar el alistamiento de la oferta de los programas de formacién en las Instituciones
Educativas Articuladas en la Educacidn Media a través de la Transferencia Institucional y
evidenciada en los formatos establecidos por la entidad para tal fin.

Durante este periodo no se realizé la actividad

OBLIGACION D:

Entregar los soportes requeridos para el procedimiento de ingreso de aprendices al
programa de formacién tales como: ficha de matricula; fotocopia del documento de
identidad, compromiso del aprendiz, tratamiento de datos, certificado de afiliacién SS. Asi
mismo la entrega de los soportes requeridos para la certificacién de aprendices tales como:
Paz y Salvo de la IE y copia actualizada de los documentos de identificacion de cada uno de
los aprendices del programa de formacion.

Durante este periodo no se realizé la actividad

OBLIGACION E:

Participar en la programacion y ejecuciéon del proceso de induccidon de aprendices de
formacién titulada y el reconocimiento de aprendizajes previos de acuerdo con
lineamientos institucionales y necesidades del Centro.

Durante este periodo no se realizé la actividad

OBLIGACION F:

Realizar la planeacion y acompaiamiento técnico pedagdgico en cada una de las fichas
asignadas por Institucién Educativa de forma mensual de acuerdo a lo establecido en el
Manual de Articulacidn.

Nombre de lalE: Nuestra Sefiora del Palmar

Programa: técnico en Cocina

Ficha: 2513084

Objetivo: Reunion de Acompafiamiento técnico pedagdgico de la IE
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IE: Rosa Zarate de Pefia - Yumbo
Ficha: 2288867
Objetivo: Reunién de Acompaifiamiento técnico pedagdgico de la IE

IE: Rosa Zarate de Pefia - Yumbo
Ficha: 2501779
Objetivo: Reunidn de Acompaifiamiento técnico pedagdgico de la IE

El acompanamiento de las siguientes fichas se encuentra programado tan pronto regresen
del receso de mitad de afio, semana del 11 al 15 de julio:

Nombre de la IE: Humberto Raffo Rivera

Programa: técnico en Cocina

Ficha: 2501714

Objetivo: Reunidon de Acompainamiento técnico pedagdgico de la IE

Nombre de la IE: Humberto Raffo Rivera

Programa: técnico en Cocina

Ficha: 2513055

Objetivo: Reunidon de Acompainamiento técnico pedagdgico de la IE

OBLIGACION G:
Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices que le sean asignados de
acuerdo con los lineamientos establecidos

Se realiza seguimiento a la etapa productiva de las siguientes fichas:

IE: Rosa Zarate de Pefia - Yumbo
Ficha: 2288867
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J0MSE AR RLAMNDET MACLAS WA un progecln anilrag i i li Bd cora oo rad posdieste
BT andlsin di Gadlin
9.5 mangen di contributidn
12 9. sritn, cedles, =angen die costibucidn | El agresdic comphi o4 @ didaralo de b

JUAN FELIPE BLNTRAGO ROMERO

9.1 bk rubres tpiess Ja 1@ s 8o nical de

activididin eritigul sdai @n Lo plinaadidn da
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un Eroyedlo

9.2 andluin di cidben

913 margan de cuntribucsEn

wtaps produdtiva ded GFM-F-023 ySace

antrag s di L B cord &5 raposlieste

14 3. nidsariadn, oadlod, s igen de coslibuckin | El aoresdiE curmph o8 o didamolo de b
a1l N el s imieal activididirk eitiglidiad on li planeacidn da
WA ek rubsien 1 pacass @ i s nisalde | oony productive did GEM-F-0X v Bace
LINDA STERANI VELASED: un orogeclo anlrag it la Bkl cond &b i posdieste.
SUTIERREZ
9.1 andlsis d ceares
4.3 margen di contribucidn
15 9. Iinvearddn, cealed, =agen de costnbucEn | El aoressdic cumphe cos @ disarroio da i
. ) . activididet eitigulidad vn la plansacidn da
9.1 ok nubren Hpees o la isveers o micial die Wl o iethon ol GF MAF-023 y Baea
LUME SOFL DSPIMNG FIDRALES un progecio antragi de la S0 cors oo radpossdieste.
9.2 anidluis de cedbe
9.5 margen de conbribuciEn
15 9. Iasaraiin, osaled, S ngan de cosrbocidn | El asresdie curmiphi o5 @ dicarala da lad
. . . activididirk eitiglidiad on li planeacidn da
9.1 bink rubrgs Hpises S la iseers Bnmical de Wl produetio did GF M-F-023 y Bata
SAOERALE ASITORNIA BAIRA un orogeclo antragi o la SLdcans oo rad possdieste.
CASTIELANCD 9.2 andluis de eodren
93 margun de contibudon
17 9. Iinvearddn, cealed, =agen de costnbucEn | El aoressdic cumphe cos @ disarroio da i
. ) . activididet eitigulidad vn la plansacidn da
9.1 ok nubren Hpees o la isveers o micial die Wl o iethon ol GF MAF-023 y Baea
SLARALAM S MARTINET GOMTALET un progecio antragi de la S0 cors oo radpossdieste.
9.2 anidluis de cedbe
9.5 margen de conbribuciEn
15 9. IAsraan, osaled, S ngan de cosrbucidn | El agresdie curmiphi o5 @ dicarala da lad
a1l N i s imieal activididirk eitiglidiad on li planeacidn da
WA bk rubsres 1 piesss @ ST nigalde | oony productive did GEM-F-0X v Bace
MAARLYN ESTEFANY DE LA CRUZ un progeclo anlrag i i li B cord &5 ran posslieati
ETALA
9.2 andluis de eodren
1.3 margen die conlbribucidn
15 4. inssaraadn, coalod, s ngen de covibucein | El aoresdie curmphe oos el dicarolo de ek
. . . actividaded eitisuladin en L planeacidn de
9.1 bk rubred Hpioss &b la bsvwirs o micial di Wl produethon did GF MAF-02 y Baca
CIBED CARILD GEATLA, FATIFG un Erogecio anitrag i da la i cora oo raspossdiesti
9.1 andlsis d ceares
913 margan de cuntribucsEn
i) 9. ARG N, osales, = ngEn de cosnbucidn | El agresdic MO camphecon &l disaralo &6 b

QoCas AN RIVERA CEROMN

9.1 ok nukres Hppees da la isveers BBnomicial de
un Eroyedlo

aetivididi eritigulitad g i plareacidn da
alapi productiva did GF M-F-033 ¥ WO hace
antragi te la SLdcors ¢o radpossdieste.
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A anidbsis da cadre

4.3 margen die cantbribucidn
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antrag i da la Bdcora coeras possieste
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antrags i la Bedeora sorras posliete

e

SOMLA, CRISTINA, NARVAET AT
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wlapa productiea ded GFM-F-0F v Sace
antrag i da la Bdcora coeras possieste

T ROMBAE DEL INETRUCTOR

Wy Kwang Chia Londafo
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OBLIGACION H:

Registrar mensualmente las actividades en las plataformas establecidas por la entidad para
el Procedimiento de la Ejecucidon de la Formacién Profesional Integral, verificado mediante
la gestion del portafolio de evidencias del instructor.

Evidencia en Plataforma LMS_ Territorium

OBLIGACION I:
Generar estrategias que permitan la permanencia de los aprendices durante el tiempo total
del curso, dejando evidencia de la implementacién y resultados obtenidos.

Durante este periodo no se realizé la actividad

OBLIGACION J:

Acompanar a los aprendices en las actividades que se encuentren planeadas por el equipo
de Bienestar al Aprendiz del centro y promover la participacion de los mismos en dichas
actividades.

Durante este periodo no se realizé la actividad

OBLIGACION K:

Realizar entrega de los informes mensuales de ejecucion en las fechas estipuladas por el
supervisor del contrato, en los formatos y medios solicitados, asi como del informe final de
gestidon y demds documentos necesarios para la liquidacién del contrato.

Durante el periodo objeto de pago se realizd entrega en los medios y formas dispuestos por
la coordinacién académica.

T2 g 12 g g
2286667 | 1022693 | ATP RosaZirate de Pefia  [[Téenies  w]| “umbo il 4 4 4 4 4
EP 4 4 4 4 4
2501779 FO 0 20 g 20 20
e 1715044 ATF Hosa Jarate de Peiia Téenica j “umba o u] L) 4 L) 4
EP 1] 1] a 1] a
2513084 FO 0 20 20 20 20
crme | 1715273 | ATP | NuestraSefioradelPaimar [[Ticica || Palmira 0 0 4 4 4 4
EP 1] 1] a 1] a
FO 1] 40 24 40 40
2501714 | 1715155 aTP Humberto Raffo Rivera ’mﬂ Palmira 10 0 g 4 g =]
EP 1] 1] a 1] a

FO 1] 40 40 40 40 160

295:?525 1715243 ATF Humberta Raffa Rivera Acadimica ﬂ Palmira 1] u] 5 g 5 g 32

EP 1] 1] a 1] a 1]
| Privsas =] Subtotal 80 | 160 | 132 | 160 | 160 [1] 1] 1] [1] 1] [1] 692
Horas
Administrativas ! a0 ] 28 u] o u] 0 o u] 0 u] 105
Desarrollo Curricular
TOTAL MES 160 | 160 | 160 | 160 | 160 [1] 0 1] [1] 0 [1] 800
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OBLIGACION L:
Participar cuando el centro lo requiera en el proceso de seleccidn, diseiio de talleres e
instrumentos que alimenten los bancos de pruebas para la seleccion de aprendices.

No Aplica para el mes del reporte, aun no programado

OBLIGACION M:
Aplicar y hacer cumplir el reglamento del aprendiz, asi como el manual de convivencia del
Centro de Formacion.

Aplicacidon permanente por ser inherente al proceso formativo.

OBLIGACION N:
Acatar los lineamientos del Sistema Integrado de Gestidn y el Sistema de Seguridad de
Salud en el Trabajo.

Se acatan los lineamientos establecidos por el Centro de formacién

OBLIGACION O:
Apoyar al centro de formacion cuando este lo requiera, en la promocidn del portafolio de
servicios.

Actividad permanente ya que es inherente a los procesos de promocién y divulgacion
institucionales.

OBLIGACION P:

Gestionar certificacion de la norma de competencia “ORIENTAR PROCESOS FORMATIVOS

CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION CONCERTADOS, o la actualizacién "ORIENTAR

FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVO" o
en su defecto aplicar al proceso de certificacion de la norma en la vigencia del contrato.

Actualmente cumplo con la certificacién de la Norma "ORIENTAR FORMACION
PRESENCIAL DE ACUERDO CON PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVO" con vigencia
hasta el 6 de Abril de 2024

OBLIGACION Q:
Las demas necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual Durante el mes
objeto del contrato no han sido asignadas actividades adicionales.

Durante el mes objeto del contrato no han sido asignadas actividades adicionales
27



TIEMPO ACT. APOYO A LA FORMACION

INSTRUCTOR: MEY KWANG CHIA LONDORNO

CENTRO DE

FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA

FECHA INICIAL: 01/06/2022 00:00:00

FECHA FINAL:  30/06/2022 23:59:59

ACTIVIDADES ACADEMICAS

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2513055 - COCINA.

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

13/06/22 20:46
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y
procedimiento técnico

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matematica en contextos laborales,
sociales y personales.

Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

13/06/22 20:46
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HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2501779 - OPERACION DE EVENTOS

ATENDER USUARIOS DE ACUERDO A POLITICAS DE
SERVICIO. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 002 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA'Y
AUDITIVA

ORGANIZAR EVENTOS DE ACUERDO AL PORTAFOLIO DE
SERVICIOS Y AL ESTUDIO DE MERCADO.

PROCESAR LA INFORMACION RECOLECTADA DE ACUERDO
CON LOS MANUALES DE MANEJOS DE INFORMACION.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

REALIZAR PROCESOS BASICOS PARA LA PRESTACION DEL
SERVICIO. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

13/06/22 20:46
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DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

FICHA 2288867 - OPERACION DE EVENTOS

ATENDER USUARIOS DE ACUERDO A POLITICAS DE
SERVICIO. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 002 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA'Y TURISMO)

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA Y
AUDITIVA

ORGANIZAR EVENTOS DE ACUERDO AL PORTAFOLIO DE
SERVICIOS Y AL ESTUDIO DE MERCADO.

PROCESAR LA INFORMACION RECOLECTADA DE ACUERDO
CON LOS MANUALES DE MANEJOS DE INFORMACION.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

REALIZAR PROCESOS BASICOS PARA LA PRESTACION DEL
SERVICIO. (EQUIVALE A LA NORMA NTS 001 DEL
MINCOMERCIO, INDUSTRIA Y TURISMO)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 16,00

DE APRENDIZAJE:

FICHA 2501714 - COCINA.

13/06/22 20:46
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

COMPRENDER TEXTOS EN INGLES EN FORMA ESCRITA 'Y
AUDITIVA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

EJECUTAR PROCESOS BASICOS PARA LA PRESTACION DEL
SERVICIO DE ACUERDO A LOS PROCEDIMIENTOS
ESTABLECIDOS POR LA ORGANIZACION.

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

PREPARAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON LA SOLICITUD
DEL CLIENTE.

PROMOVER LA INTERACCION IDONEA CONSIGO MISMO,
CON LOS DEMAS Y CON LA NATURALEZA EN LOS
CONTEXTOS LABORAL Y SOCIAL

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 48,00

DE APRENDIZAJE:

FICHA 2513084 - COCINA.

13/06/22 20:46
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« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

APLICACION DE CONOCIMIENTOS DE LAS CIENCIAS
NATURALES DE ACUERDO CON SITUACIONES DEL
CONTEXTO PRODUCTIVO Y SOCIAL.

APLICAR PRACTICAS DE PROTECCION AMBIENTAL,
SEGURIDAD Y SALUD EN EL TRABAJO DE ACUERDO CON
LAS POLITICAS ORGANIZACIONALES Y LA

CONTROLAR EL MANEJO DE LAS MATERIAS PRIMAS EN LA
PRODUCCION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON LOS
PROCEDIMIENTOS ESTABLECIDOS.

DESARROLLAR PROCESOS DE COMUNICACION EFICACES
Y EFECTIVOS, TENIENDO EN CUENTA SITUACIONES DE
ORDEN SOCIAL, PERSONAL Y PRODUCTIVO.

Ejercer derechos fundamentales del trabajo en el marco de la
constitucion politica y los convenios internacionales.

Enrique Low Murtra-Interactuar en el contexto productivo y social
de acuerdo con principios éticos para la construccion de una
cultura de paz.

GENERAR HABITOS SALUDABLES DE VIDA MEDIANTE LA
APLICACION DE PROGRAMAS DE ACTIVIDAD FiSICA EN LOS
CONTEXTOS PRODUCTIVOS Y SOCIALES.

Gestionar procesos propios de la cultura emprendedora y
empresarial de acuerdo con el perfil personal y los requerimientos
de los contextos productivo y social.

INTERACTUAR EN LENGUA INGLESA DE FORMA ORAL Y
ESCRITA DENTRO DE CONTEXTOS SOCIALES Y LABORALES
SEGUN LOS CRITERIOS ESTABLECIDOS POR

13/06/22 20:46
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* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

« COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

* COMPETENCIA DE APRENDIZAJE:

MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD
VIGENTE.

Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccién y
procedimiento técnico

Razonar cuantitativamente frente a situaciones susceptibles de
ser abordadas de manera matemética en contextos laborales,
sociales y personales.

Resultado de Aprendizaje de la Induccion.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE ETAPA PRACTICA

HORAS DEDICADAS EN LA FICHA : 24,00

TOTAL HORAS ACTIVIDADES ACADEMICAS: 160,00

EVENTOS DE DIVULGACION TECNOLOGICA - EDT's

FICHA FECHA INICIO FECHA FINAL EVENTO HORAS

TOTAL TIEMPO EDT's: 0,00
ACTIVIDADES ADICIONALES

13/06/22 20:46

TOTAL ACTIVIDADES ADICIONALES: 0,00
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INSTRUCTOR: MEY KWANG CHIA LONDONO

CENTRO DE
FORMACION: CENTRO AGROPECUARIO DE BUGA
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